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VARIEDADES DE UVA

Tempranillo y otras variedades.

ANADA 2020

Afio levemente célido, con una
precipitacion acumulada algo mayor a la
media histdrica. Después de un inicio de
afio alternado periodos frios y humedos
con otros secos y cdlidos, a partir de la
brotacion se abrié un intervalo célido y
hamedo que durd hasta principios de
junio. A partir de ese momento
predomino el tiempo seco y calido, con
tormentas y aportes puntuales de lluvia
a mediados de los meses de julioy
agosto. Los meses de septiembre a
noviembre tendieron a ser frescos y
secos, permitiendo modular la fecha de
vendimia en funcién de la madurez de la
uva.

SUELOS

Mayormente arcilloso-calcareo.
Parcelas de Rioja Alta con sub-suelo
ferroso y mas calizo en Rioja Alavesa.

VINEDOS Y RENDIMIENTOS

Seleccién de pequefias parcelas,
procedentes de Rioja Alta y Rioja
Alavesa. Rendimientos bajos en vifias
viejas vendimiadas a mano.

VENDIMIA

Totalmente manual, priorizando el orden
de vendimia en funcion de la
maduracion de cada selecciéon o zona
de cada pueblo.

ENOLOGOS BODEGA

Fernando Costa, Emilio Gonzélez
& Manuel Iribarnegaray.

VINIFICACION

Los racimos se despalillan con esmero
para proceder a la fermentacion
alcoholica en depositos de acero
inoxidable y a temperatura controlada.
La maceracion con los hollejos se
prolonga hasta 20 dias con el fin de
extraer color, aromas y densidad en
boca. La fermentacion malolactica se
completa entre barrica nueva y depdsito
de acero inoxidable, segun las parcelas
y zonas de origen. Cuando termina, los
vinos reposan en barricas y se trasiegan
cada 6 meses.

TIEMPO TOTAL EN BARRICA

12 meses en barricas de roble francés
(60%) y americano (40%). Las barricas
se distribuyen entre un 25% de roble
nuevo, 25% con paso de dos vinos, y el
otro 50 % donde reposaron tres a cuatro
vinos maximo.

AFINADO EN BOTELLA

1 afio minimo de botellero en bodega
antes de su lanzamiento.

COMERCIALIZACION
Diciembre 2023.
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