BODEGAS MARQUES
DE CACERES

Reserova
ELABORADO EXCLUSIVAMEN'TE EN LAS

MEJORES ANADAS

2018

VARIEDADES DE UVA

Tempranillo y otras variedades.

ANADA 2018

La afiada 2018 se desarrollo dentro de
un afio hiumedo de abundantes
precipitaciones en invierno y en la
primavera, creando unas reservas
hidricas éptimas para asegurar un ciclo
vegetativo favorable ante un verano que
resulté caluroso y seco.

SUELOS

Fundamentalmente arcilloso-calcareo.
Parcelas de Rioja Alta con subsuelo
ferroso y Rioja Alavesa con origen
calizo.

VINEDOS Y RENDIMIENTOS

Seleccién de viejos vifiedos,
procedentes de Rioja Alta y Rioja
Alavesa. Rendimientos bajos, inferiores
a 5.000 kg/ha.

VENDIMIA

Vendimia a mano, decidiendo
meticulosamente el momento éptimo de
recogida para cada parcela y cada
variedad.

ENOLOGOS BODEGA

Fernando Costa, Emilio Gonzéalez
& Manuel Iribarnegaray.

VINIFICACION

Racimos despalillados con el maximo
esmero. Fermentacioén alcohdlica a
temperatura controlada. Maceracion con
los hollejos prolongada con el fin de
extraer color profundo, aromas
elegantes y estructura tanica envolvente
y suave. Fermentacién malo-lactica en
barrica de roble y depdsito de acero
inoxidable. Una vez terminada la
fermentacion malo-lactica, este vino
pasa a barricas de roble francés de
grano fino.

TIEMPO TOTAL EN BARRICA

20 meses en barricas de roble francés,
repartidos a partes iguales entre
barricas nuevas y barricas de uno y dos
afios, con trasiegas cada 5 meses.

AFINADO EN BOTELLA

2 afios como minimo antes de su
comercializacion.

COMERCIALIZACION
Noviembre 2023.
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