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DE CACERES

“Los olivos, testigos silenciosos del paso del tiempo,
vigilan cada ano el renacer de nuestros vinedos,
regalandonos sus frutfos como hace la vid.”



BODEGAS MARQUES
THE REASON WHY DLCATERD

El prestigio de Marques de Caceres se asienta sobre el compromiso por la calidad
de los vinos que elabora. Y por una constante busqueda de la excelencia desde
que su fundador, Enrique Forner, revoluciond las técnicas de elaboracion con un
nuevo estilo de vino mds afrutado y con mads estructura, asi como unos vinos
blancos y rosados vivos y frescos.

Desde entonces, su objetivo ha sido alcanzar la maxima expresion del terroir para
crear vinos singulares de gran elegancia perfectos para disfrutar y compartir.
Gracias al esfuerzo, dedicacion y saber hacer de la Familia Forner, Marqués de
Cdceres se ha consolidado como una de las bodegas de mayor renombre en el
panorama internacional, consiguiendo numerosos premios y reconocimientos.

En la actualidad, mantiene vivo su espiritu innovador al abarcar proyectos en el
ambito de la sostenibilidad, la viticultura, la digitalizacion, la internacionalizaciéon y
el enoturismo.
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BODEGAS MARQUES
EL PROYECTO DE CACERES

“Del respeto por los frutos que nos regala nuestira fierra nace este Aceite
de Oliva Virgen Extra, que al igual que nuestros vinos, realza con
elegancia y armonia la maxima expresion del terroir.”

Un exclusivo aceite monovarietal de variedad arbequina procedente de olivos centenarios
sifuados en el corazdn de La Rioja y elaborado con aceitunas de escaso rendimiento,
recolectadas en verde y seleccionadas con mimo para garantizar un producto de maxima

calidad. Un terruno Unico, que nos ofrece frutos de extraordinario valor y marcado cardcter.

El resultado es un Aceite de Oliva Virgen Exira de categoria superior obtenido directamente
de aceitunas y solo mediante procedimientos mecdnicos. Primera extraccidén en frio, que
asegura que sus cualidades organolépticas y nutricionales mantienen su sabory
caracteristicas fiel a la variedad.

Una produccién limitada de 5.000 botellas presentada en un cuidado packaging con una
botella de 500 ml.; y una etiqueta minimalista y elegante que transmite el Look&Feel de la

\ marca.

Su destino serd principalmente para mercados internacionales y restauracion de alta gama;
aungue un pegueno numero de botellas estard disponible en su tienda fisica (y online)*
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BODEGAS MARQUES
LA VARIEDAD ARBEQUINA DE CACERES

“El olivo, simbolo internacional de paz, sabiduria y armonia.”

La arbequina es una variedad muy apreciada en los mercados internacionales por su sabor
mas dulce y suave, facil de disfrutar para todos los paladares. Su produccidon precoz permite
una recoleccion temprana que permite obtener aceites de excelente calidad, con un peffil
mas afrutado, ligeramente mas verde y con un sutil toque picante.

Por su versatilidad, puede degustarse en multitud de elaboraciones, pero por su sabor suave
estd especialmente indicado para la elaboracidén de salsas, cremas, marinado de carnes o
pescados, entre otros.

Es perfecto para todas aquellas elaboraciones en las que se busca la delicadeza y no que un
sabor fuerte imponga demasiado su presencia, como mayonesa, arroces o incluso reposteria.

Una fantdstica eleccion para disfrutar en crudo, en una tosta o acompanado de quesos,
pasta fresca o sobre una sencilla tostada de pan.

\ Este Aceite de Oliva Virgen Extra tiene un alto contenido en
polifenoles al ser un zumo de aceituna con una elevada
concentracion en compuestos fendlicos.




70

 BODEGAS MARQUES
" DECACERES




. 3% .
UN DISENO CUIDADO Y ELEGANTE T

de Céceres

ARBEQUINA |
EXTRACCION EN FRiO  Hinques Marqués
Los olivos, testigos stlenciosos del paso del tiempo, h({dcel‘es ('It‘. Cécere .

vigilan cada ario el renacer de nuestros visiedos mds antiguos,
A
rega[zmdono.s sus frutos como hace la vid. \
J ARBEQUINA

RACCIC N FRiO _yqdandom sus frut

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EX ! e i
EXTRA VIRGIH BLIVE DIL | s e i _;.IEEIIES;PH

TE DE DLIVA VIRGEN EXTR



19 % 70
BODEGAS MARQUES
DE CACERES

ACEITE DE OLIVAVIRGEN EXTRA

100% ARBEQUINA
EXTRACCION EN FRIO

Nota de Cata:

En nariz, complejo, afrutado verde de intensidad alta, clorofilas,
manzana y yerba recién cortada.

En boca es agradable, potente pero delicado, armdnico, de
tacto aterciopelado, astringente y persistente; tenues matices
amargos y picantes al principio, en equilibrio con el dulzor propio
y atfributos de la aceituna sana y fresca de que procede.

Recomendaciones de maridaje:

» Ensaladas de verduras y de frutas
« Sélo con tomate.
* Pescados blancos y mariscos al vapor, a la plancha o

EXTRA VIREIN 0LIVE 01 marinados.
L dbts, Loty _ \ » Salsas de cualquier tipo, mahonesas, alioli o vinagretas
.J/'f”}/l/‘!)‘ (fj//é,--()’, 53 s .
Y 5. .J//f)”(‘ : : : 4 + Carnes blancas o rojas poco hechas.
j ,&'x7/”?/””(’f//kf/z//,,,/, “Usog + Arroz blanco al vapor o poco cocinado

/’/ﬂ/ﬂm’dm},. > ’f’ 22/ D07 s + Pastas de todo tipo con la receta “ajo y aceite”

sty 2%ty (o5~ o)l + Bocadillos de jamédn, salmdn ahumado o queso.

A e €7 "

» Tostadas con tomate natural, o con miel
« Postres y Reposteria sustituyendo a la mantequilla
« No se recomienda para freir
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