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D.O.Ca. RIOJA 

Un gran vino que exalta el terroir único 
 

 

 
VARIEDADES 

95% Tempranillo, 5% Graciano 
 

PRODUCCIÓN LIMITADA 
12.000 botellas 

 
El Cuvée Especial Paco Rabanne viste una etiqueta creada por el genial diseñador 
para celebrar nuestro 40 Aniversario. Con esta espléndida añada 2005 la 
suntuosidad de la naturaleza se funde en una elegante estructura y fuerza expresiva.   

SUELOS 
Un Gran Vino que exalta un terroir único. Ubicado en suelos pedregosos donde la 
viña recoge la esencia de unas copas viejas de producción limitada. 

VENDIMIA 
Las uvas se vendimian manualmente pago por pago según su grado de madurez.  
Control de calidad racimo por racimo en mesa de selección manual. 

ESTANCIA TOTAL EN BARRICA 
22 meses en barrica de roble francés revelan complejidad de aromas y sabores. 

AFINADO EN BOTELLA 
El lento afinado en la penumbra silenciosa de nuestro botellero imprime un carácter 
elegante y goloso a esta selección especial que augura una evolución espléndida en 
botella. 

NOTA DE CATA 
Viste un color rubí profundo y brillante. Aromas que despliegan perfumes múltiples, 
volumen sabroso tapizado de suaves taninos con una elegancia fruto de una 
tradición permanentemente renovada hacia la excelencia. 

DISEÑO 
Diseño y creatividad propias del genial diseñador Paco Rabanne. Su fuente de 
inspiración en la creación de esta etiqueta relata la firmeza del blanco y negro, el 
impacto de las letras como fuerza de la marca dejando página abierta sobre los 
valores fundamentales del noble escudo de nuestro marquesado. 

 


