Marqueés de Caceres

RESERVA

Elaboré exclusivement dans les meilleurs millésimes

CEPAGES

90% Tempranillo, 10% entre
Grenache Noir et Graciano.

D.O.Ca. Rioja

MILLESIME 2018 A

Le millésime 2018 s'est développé
dans une année humide avec des
précipitations abondantes en hiver
et au printemps, créant des
réserves d'eau optimales pour
assurer un cycle végétatif favorable
face a un été chaud et sec.

VIGNOBLES ET RENDEMENTS

Sélection de vieilles vignes de 30
a 35 ans d’age, procédant de
Rioja Alta et Rioja Alavesa. Bas
rendements, inférieurs a 5.000
kg/ha (35 Hl/Ha).

VENDANGE

Vendange totalement manuelle
et méticuleuse en fonction du
moment optimum pour la récolte
de chaque parcelle et chaque
cépage.

TERROIR

Fondamentalement argileux-
calcaires, avec sous-sols ferreux
pour les parcelles de vignes de la
Rioja Alta et chaux dominante
dans les sols de Rioja Alavesa.

NOTES DE
DEGUSTATION

Sa couleur rubis foncé est éclatante. Le nez est intense et

complexe, avec une multitude de sensations parfaitement
N /A imbriquées. Des notes de compote de fruits noirs, de lait
doux, de noix de coco et de moka se succédent sur un fond
de bois et de balsamique qui s'assemblent dans une
structure harmonieuse. La bouche est savoureuse, corsée
avec des tanins fondus et un léger arriere-gott épicé
rappelant l'eucalyptus. Ce grand vin exprime les fruits doux,
les nuances épicées et révele la grande personnalité de son
origine.

OENOLOGUES

Fernando Costa, Emilio Gonzalez
& Manuel Iribarnegaray.

VINIFICATION

Egrappage avec grand soin.
Fermentation alcoolique a
température contrélée. Macération
prolongée avec les peaux des raisins
afin d’extraire une couleur profonde,
des ar6mes élégants et une structure
tannique enveloppante et soyeuse.
Fermentation malolactique en
barrique de chéne francais et cuve
d’acier inoxydable. Une fois
terminée la fermentation
malolactique, la totalité du vin passe
en barriques de chéne francais a
grain fin.

SEJOUR EN BARRIQUE

20 mois en barriques de chéne
francais, réparti a parts égales
entre barriques neuves, d’un vin et
de deux vins, avec soutirage
chaque 5 mois.

AFFINAGE EN BOUTEILLE

2 ans minimum avant sa
commercialisation.

COMMERCIALISATION

Novembre 2023.
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Servir a: 17 °C.
Degré d’alcool: 14% -

GUIA PROENSA

GUIA GOURMETS

MUNDUS VINI/MEDALLA DE ORO
TIM ATKIN

GUIA PENIN

Apte pour végans.

WWW.marquesdecaceres.com
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