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VARIEDADES DE UVA

Tempranillo y otras variedades.

ANADA 2020

Ao levemente calido, con una
precipitacion acumulada algo mayor a la
media histérica. Después de un inicio de
afo alternado periodos frios y humedos
con otros secos y calidos, a partir de la
brotacion se abrié un intervalo calido y
humedo que duré hasta principios de
junio. A partir de ese momento
predomind el tiempo seco y calido, con
tormentas y aportes puntuales de lluvia
a mediados de los meses de julio y
agosto. Los meses de septiembre a
noviembre tendieron a ser frescos y
secos, permitiendo modular la fecha de
vendimia en funcion de la madurez de la
uva.

SUELOS

Fundamentalmente arcilloso-calcareo.
Parcelas de Rioja Alta con subsuelo
ferroso y Rioja Alavesa con origen
calizo.

VINEDOS Y RENDIMIENTOS

Seleccidn de viejos vifiedos,
procedentes de Rioja Alta y Rioja
Alavesa. Rendimientos bajos, inferiores
a 5.000 kg/ha.
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WINACIGN OE DRIBEN CALIFICADA

ENOLOGOS BODEGA

Fernando Costa, Emilio Gonzélez
& Manuel Iribarnegaray.

VENDIMIA

Vendimia a mano, decidiendo
meticulosamente el momento 6ptimo de
recogida para cada parcela y cada
variedad.

VINIFICACION

Racimos despalillados con el maximo
esmero. Fermentacioén alcohdlica a
temperatura controlada. Maceracion con
los hollejos prolongada con el fin de
extraer color profundo, aromas
elegantes y estructura tanica envolvente
y suave. Fermentacion malo-lactica en
barrica de roble y depdsito de acero
inoxidable. Una vez terminada la
fermentacién malo-lactica, este vino
pasa a barricas de roble francés de
grano fino.

TIEMPO TOTAL EN BARRICA

18- 20 meses en barricas de roble
francés, repartidos a partes iguales
entre barricas nuevas y barricas de uno
y dos afios, con trasiegas cada 5
meses.

AFINADO EN BOTELLA

2 afios como minimo antes de su
comercializacion.
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